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RCS Créteil

vin une fraîcheur toute particulière.

Vin de dessert très aromatique avec une grande 
persistance en bouche.

REGION : Vénétie

CEPAGE : 100% Muscat « »

VIGNOBLE : Région de Cornorotto dans la Commune 
de Fara Vicentino, collines à la structure géologique 

.

VINIFICATION: Vendanges manuelles et sélection 

doux, fermentation à froid en cuve inox. Affinage de 3 
mois en bouteille.

ROBE : Jaune paille avec des reflets verts clairs

NEZ : Extraordinairement intense avec les notes de 
raisins de muscat, de miel et des fleurs typiques du 
cépage. 

BOUCHE : Douce et fraiche, bien équilibrée et pleine, 
avec une agréable finale longue et persistante.

ACCORD : Fromage à pâte dure, tous types de desserts 
en particulier glacés et crème glacée. 


