
BioVeganBiodynamique

RÉGION : Abruzzes

CÉPAGES :  100 % Montepulciano

VIGNOBLE :  Situé dans les provinces de Chieti et de Teramo,
sur des sols argileux.

VINIFICATION : Vendange manuelle avant une décantation
naturelle à froid. Fermentation à 16°C. Affinage sur lie en
cuves inox.

ROBE : Rose cerise.

NEZ :  Bouquet doux et délicat aux notes marines. 

BOUCHE : Equilibré et juteuse, à la finale persistante. 

ANTICA TENUTA PIETRAMORE
CERASUOLO D’ABRUZZO SUPERIORE - BIO

ABRUZZO DOP

Antica Tenuta Pietramore utilise des méthodes
biodynamiquesprofondément connectées à la Nature, à la
période de l’année et à lavariété de la plante cultivée. Il en

résulte des vins aux arômes complexes et au caractère unique
dont chaque dégustation est enthousiasmante


