
RÉGION :  Vénétie 

CÉPAGES : Corvina, Corvinone e Rondinella

VIGNOBLE : Situé à Grezzana à une altitude comprise
entre 560 et 610 mètres. Il repose sur un sol marno-
calcaire, particulièrement riche en fragments rocheux
d’origine crétacée.

VINIFICATION : Récolte manuelle des meilleurs grappes
exclusivement dans le vignoble "Peratara". Éraflage et
pressurage doux des raisins, suivi d'une fermentation
en cuves inox à une température contrôlée entre 22° et
24°C. Macération de 10 jours avec remontages
périodiques quotidiens.

ROBE : Grenat brillant avec des reflets rouge rubis.
 
NEZ : Arômes de cerise, violette, petits fruits des bois,
notes complexes d’herbes aromatiques et légère touche
épicée.

BOUCHE : Pleine et riche, structure veloutée avec des
tanins bien intégrés, minéralité et acidité apportant une
grande persistance aromatique et une finale fraîche et
précise.

LA COLLINA DEI CILIEGI
PERATARA

VALPOLICELLA SUPERIORE DOC

Une révolution dans la Valpolicella!


