
RÉGION :  Vénétie 

CÉPAGES : Garganega, Pinot Blanc, Chardonnay

VIGNOBLE : Situé à Grezzana à une altitude comprise
entre 560 et 610 mètres. Il repose sur un sol marno-
calcaire, particulièrement riche en fragments rocheux
d’origine crétacée.

VINIFICATION : Pressurage doux des grappes entières,
suivi d'une fermentation en cuves de ciment à
température contrôlée entre 16 et 18 °C. Affinage de 2
ans entre ciment et céramique, avec un affinage
supplémentaire de six mois en bouteille.

ROBE : Jaune paille brillante aux reflets dorés.
 
NEZ : Notes de poivre blanc, herbes aromatiques, fruits
exotiques et fleurs blanches, parfaitement équilibrées.

BOUCHE : Ample, fraîche, marquée par des notes de
fruits mûrs, une acidité parfaitement intégrée, une
grande vivacité et une persistance exceptionnelle.

LA COLLINA DEI CILIEGI
PREA BIANCO

BIANCO VERONA IGT

Une révolution dans la Valpolicella!


