
RÉGION : Vénétie

CÉPAGES : 100% Glera 

VIGNOBLE : Situé dans les villes de Valdobbiadene et de
Conegliano, à 250m d’altitude.

VINIFICATION : Pressurage, refroidissement du moût et
fermentation dans des réservoirs en acier à température
contrôlée. Fermentation suivante en autoclave. Après la mise
en bouteille, le Prosecco reste en cave pendant 30 jours. 

ROBE :  Jaune paille brillante.

NEZ : Très fin, offrant des notes de fleurs, de pommes, de
poires et d'agrumes. 

BOUCHE : Fleurs, pommes, poires et agrumes donnent des
sensations de sapidité et de fraîcheur. Pétillant, frais et vif,
l'acidité est présente mais non agressive et la finale
persistante est fruitée.

ACCORD : A servir frais (6-8°C) en apéritif ou pour
accompagner des plats de poissons, de légumes ou de
viandes blanches.

Le domaine de Nino Franco est le premier exportateur mondial
de Prosecco, un pionnier en la matière, ce qui garantit une

qualité incontournable. Ce Valdobbiadene Prosecco Superiore
est tout simplement exquis et accompagnera à merveille tous

vos moments conviviaux.
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