
RÉGION :  Campanie

CÉPAGES :  100% Aglianico

VIGNOBLE : Situé à environ 550 m d’altitude, sur sol argilo-
calcaire riche en éléments pierreux, avec une exposition sud-
est à Montemarano.
 
VINIFICATION : Vinification classique en rouge avec une
longue macération sur les peaux à température contrôlée.
Élevage en barriques de chêne français et en foudres de
chêne de Slavonie pendant environ 30 mois, suivi d’un
affinage en bouteille d’au moins 36 mois.

ROBE :  Rouge rubis intense.
 
NEZ: Bouquet ample, complexe, intense et particulièrement
raffiné, avec des arômes évoquant le tabac, les épices, la
cerise, les fruits des bois, la prune et des notes balsamiques.

BOUCHE: Enveloppant et élégant avec arômes de prune, de
cerise amère, de confiture de fraise, de poivre noir et de
réglisse se dévoilent avec finesse.

MASTROBERARDINO
TAURASI RADICI RISERVA

TAURASI DOCG RISERVA

Radici, produit pour la première fois en 1986, est le fruit d’une
recherche longue et minutieuse. Sa structure dense, sa
concentration aromatique et sa grande vigueur sont les

caractéristiques les plus marquantes de cet illustre
représentant de la viticulture irpine.


