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MEREGALLI FRANCE

BADIA A COLTIBUONO

CHIANTI CLASSICO RISERVA- BIO
DOCG CHIANTI CLASSICO BIO

Le Badia a Coltibuono Riserva est apprécié par les amateurs de
vin du monde entier et est considéré comme un véritable
embléme du territoire du Chianti. En témoignage de sa longue
histoire et de ses traditions, le domaine est fier de posséder un
patrimoine unique de vieilles Riserva datant de 1937.

REGION : Toscane

CEPAGES : Sangiovese et cépages traditionnels

VIGNOBLE : Situées a Gaiole in Chianti sur des sols argilo-
Badia limoneux et calcaires.
+14
COlt]buonO VINIFICATION : Fermentation avec des levures autochtones
=\ et macération sur les peaux pendant au moins 3 semaines.
‘i:i Vieillissement : 24 mois en fOts de chéne francais et
autrichien ; quatre mois de maturation en bouteille avant la

. Chianti Classico . mise en vente.

.;,I;I"l;, ROBE : Rouge rubis intense et profonde avec de subtils

reflets grenat.

NEZ : Parfums riche avec des notes de mdlres et des nuances
agréables de tabac et d'épices.

BOUCHE : Le vin est doux avec une finale élégante et fraiche,
et une acidité persistante et généreuse en rétro-olfaction.
Riche en tanins mdrs et en fruité.

ACCORD : Idéal avec viandes roties et gibiers et fromages

affinés.
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