
RÉGION : Vénétie

TYPOLOGIE : Vermouth

CÉPAGE : Vespaiolo

COMPOSANTS PRINCIPAUX : Vespaiolo, botaniques et
agrumes, aubépine, sureau, pamplemousse, galanga,
myrte, orange.

METHODE DE PRODUCTION : Infusion naturelle de 39
botaniques dans du vin de Vespaiolo, sourcé chez des
vignerons locaux.

ROBE : Jaune brillant aux reflets dorés.

NEZ et BOUCHE : Profil aromatique élégant et expressif,
marqué par des notes de pamplemousse et de fleurs
blanches, soutenues par une fine complexité botanique.
Finale équilibrée et délicatement amère.

POLI
GRAN BASSANO

VERMOUTH BIANCO

Le Gran Bassano Bianco est un vermouth blanc
d’exception à base de Vespaiolo. Vibrant et lumineux, il

incarne l’esprit de Bassano à l’heure de l’apéritif, à
déguster sur glace ou dans des cocktails classiques.


