
RÉGION : Vénétie

TYPOLOGIE : Vermouth

CÉPAGE : Merlot

COMPOSANTS PRINCIPAUX : Merlot, herbes
aromatiques et d'épices, dont la rhubarbe, le colombo,
la vanille, le piment de la Jamaïque, le gingembre et la
réglisse.

METHODE DE PRODUCTION : Élaboration à partir de
Merlot, avec une infusion soignée d’herbes et d’épices
sélectionnées.

ROBE : Rouge foncé aux reflets violacés.

NEZ : Structure aromatique remarquable grâce au
Merlot, particulièrement apprécié pour ses agréables
notes fruitées.

BOUCHE : Des nuances intenses de fruits dominent le
palais.

POLI
GRAN BASSANO
VERMOUTH ROSSO

Le Gran Bassano Rosso est un vermouth raffiné à base
de Merlot, sublimé par une infusion de plus de vingt
plantes botaniques, dont le chardon béni et l’achillée
musquée, typiques de la région. Parfait en apéritif sur

glace ou dans des cocktails classiques.


